KLEINIGKEITEN

Garnelen, serviert mit unserer selbstgemachten Hoisinso3e zum Dippen - 1 Stiick ———-

GOI CUON Vietnamesische Sommerrolle gefiillt mit Salat, Hihnchenfleisch und

frischen Krdutern und Limetten-Fisch-Dressing, garniert mit Erdnilissen -----------------s----

GOINGO SEN Lotusstangelsalat mit Gurke und Karotten, verfeinert mit
4,50 .

HAUPTGERICHTE

PHGO CHAY Reisbandnudel-Suppe mit Gemiisebriihe (vegan),
gewdlirzt mit Sternanis, Kardamom, Zimt und Ingwer, dazu Tofu und Sojasprossen,
serviert mit frischen Krautern, Chili und Limetten 12,50

GA XAO BONG CAI  Hihnchenfleisch gebraten mit Blumenkohl, Stangenbohnen,
Sojasprossen und roten Zwiebeln in AusternsoRe, verfeinert mit gerostetem
schwarzem Sesam und Koriander, dazu servieren wir Reis 12,70

BUN CA Reisnudelschale — mit gegrilltem Seelachs
auf Reisnudeln, Salat und Gurkenstreifen, dazu frische Krauter, Erdniisse und
Rostzwiebeln, serviert mit unserer selbstgemachten Limetten-Fischsof3e —----------r-r-emmm- 13,30

BO XAO SA OT Zartes Rindfleisch (StaufenFleische) gebraten in leicht scharfer
Chili-Zitronengrassof3e mit Kohlrabi, Zucchini, Lauch und Sojasprossen,
verfeinert mit Koriander, dazu servieren wir Reis 13,90

NACHTISCH

CHE NEP XOAI Klebreis mit Tapiokaperlen und Mango
in Kokosmilch (hausgemacht, vegan) 2,60

CUISINE UND BAR: MO bis FR ab 12:00 Uhr. SA ab 18:00 Uhr
MITTAGSTISCH: MO bis FR von 12:00 Uhr bis 14:30 Uhr

SPEISEN A LA CARTE: MO bis SA von 18:00 Uhr bis 22:00 Uhr
NOIR CUISINE - TUBINGER STRARE 92, 70178 Stuttgart - TELEFON TAKEAWAY: 015238207687

INFORMATION zu ALLERGENEN und ZUSATZSTOFFEN:

Liebe Gaste, Uber die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe geben wir Euch gerne mindlich
Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen/-gelesen werden.  Euer Noir Cuisine Team
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